BITES & CAVIAR

NOTA BLU BREAD 8 [ b
BRIOCHE « SMEERSELS OSCIETRA CAVIAR

CLASSIC SERVE
10GR. 42
30GR. 85

PADRON PEPPERS YV 9
PADRON PEPPERS » YUZU DRESSING

POTATO CHIPS 8
SOUR CREAM e BIESLOOK
+ OSCIETRA KAVIAAR 12

CAVIAR TOAST 26
4 ST. « BRIOCHE » OSCIETRA KAVIAAR

GESERVEERD MET BLINI, CREME

JAMON IBERICO 23 = GILLARDEAU OYSTERS NO.4 18/36
75GR. « JAMON IBERICO DE BELOTTA § FRAICHE EN BIESLOOK | 3OF 65T« TABASCO « LEMON « VINAIGRETTE
N Al Al
COLD STARTERS
SLICED SEABASS CEVICHE 19 BEEF CARPACCIO 19

DUNGESNEDEN ZEEBAARS « SINASAPPELSAPMARINADE RUNDVLEES « RUCOLA « PARMEZAAN

PIUNBOOMPITTEN « TRUFFELMAYONAISE

BEEF TATAKI 22

DUNGESNEDEN OSSENHAAS « PONZU « KROKANTE UITJES BURRATA 16

BURRATA o CHERRYTOMATEN « TOMATENMARMELADE o BASILICUM

TUNA TARTARE 19

TONUN o AVOCADO « YUZU PONZU INSIDE OUT MEDITERRANEAN SALAD 15

FETA « MIXED TOMATO « KALAMATA OLUVEN o RODE Ul

STEAK TARTARE 21

OSSENHAAS TARTAAR « CRISPY POTATO  + OSCIETRA KAVIAAR 12 BEETROOT SALAD . 18
RODE BIETEN « BRAMEN o GRIEKSE KAASCREME o PISTACHE

SHRIMP COCKTAIL 18

KLASSIEKE GARNALENCOCKTAIL WATERMELON SALAD 17

WATERMELOEN e FETA CRUMBLE ¢« KOMKOMMER « Ul « HONING

WARM STARTERS

MUSSELS 21
GESTOOMDE MOSSELEN « BOTER « PETERSELIE « KNOFLOOK

BISQUE 22
ROMIGE KREEFTENSOEP

MEATBALLS 18
RUNDVLEES « VERSE TOMATENSAUS  FETA MOUSSE « BASILICUM

SAINT JAQUES COQUILLE 21
COQUILLE « BEURRE BLANC o PETERSELIEOLIE

TEMPURA PRAWNS 17
TEMPURA GARNALEN « MANGO PONZU « GARNALENOLIE

IBERICO RIBS 18
LICHT PIKANTE SAUS

NOTA BLUS SASHIMI

TUNA 23
SALMON 22
SEABASS 21
SASHIMI DELUXE 26

ROLLS

NOTA BLU’S SIGNATURE 22  FIRE SALMON TEMPURA 23  SEABASS NIGIRI 21
PALING ¢ TEMPURA ¢« AVOCADO « UNAGI GEFLAMBEERDE ZALM « TEMPURA GARNAAL GEFLAMBEERDE ZEEBAARS e TERIYAKI
SPICY MAYO AVOCADO e« SPICY MAYO e TERIYAKI
BEEF NIGIRI 23
GEFLAMBEERDE OSSENHAAS « TERIYAKI
CALIFORNIA 24 DRAGON TEMPURA 23  SALMON NIGIRI 22

CRAB « AVOCADO « KOMKOMMER
JAPANSE MAYO

SPICY TUNA
TONUN « AVOCADO « KOMKOMMER
KIMCHI

24

TEMPURA GARNAAL « AVYOCADO
UNAGI « MAYO « MASAGO

SPICY SAKE 24
ZALM « KOMKOMMER « AVOCADO « KIMCHI
JAPANESE CHILI « SPICY MAYO

V' VEGETARISCH
HEEFT U EEN ALLERGIE, MELD HET AAN ONS.

GEFLAMBEERDE ZALM e TERIYAKI

TUNA NIGIRI 24
GEFLAMBEERDE TONIIN « TERIYAKI

VEGGIE ROLL Y 22
KOMKOMMER ¢ ASPERGES « AVOCADO
WAKAME « COCKTAILSAUS



HOMEMADE PASTA’S

LINGUINI LOBSTER 42  TAGLIATELLE AL TARTUFO 28 RAVIOLI Y 23
1, LOBSTER « TAGLIATELLE « BISQUE TAGLIATELLE PASTA « BOTER « ROOM RAVIOLI « GEVULD MET RICOTTA & SPINAZIE
+ OSCIETRA KAVIAAR 12 TRUFFELOLIE « PARMEZAAN o VERSE TRUFFEL BOTER o SALIE

FROM THE SEA MEAT
BUTTERFLIED DORADE 33 NOTA BLU STEAK 36
GEVLINDERDE DORADE « BEURRE BLANC 200GR. « AUSTRALISCHE OSSENHAAS « HERB SAUCE
LOBSTER DAGPRUIS CHICKEN GRILL 25
GEGRILDE KREEFT « SPINAZIE « GEKLAARDE BOTER KIPPENDIJ « RODE TOMATENSAUS
SEABASS 33 LAMB RACK 36
ZEEBAARSFILET » GELE CURRYSAUS 5 ST. « LAMSKOTELETTEN « AARDAPPEL PUREE « WIJNSAUS

RIB-EYE 38
TONG 38

300GR. » AUSTRALISCHE RIB-EYE « PEPERSAUS
2 ST. VAN 250GR. « IN ROOMBOTER GEBAKKEN TONGEN e FRITES

TOMAHAWK 105
GAMBA 34 1100GR. « GETRANCHEERDE AUSTRALISCHE TOMAHAWK
5 ST. « GEPELDE GAMBA'S « JALAPENO MAYONAISE CHIMICHURRI
BLACK COD 35 JAPANESE WAGYU GRADE A5 200GR. 130
BLACK COD « 48 HRS IN MISO JAPANS WEIDERUND o CHIMICHURRI 400GR. 220

ALLE VLEESGERECHTEN WORDEN GESERVEERD MET FRITES

KIDS

CHICKEN KIDS 19
KIP o FRITES « MAYONAISE « KOMKOMMER

VOOR KINDEREN TOT EN MET 12 JAAR

SAUCES SIDES

PEPERSAUS 5 TRUFFLE POTATO PUREE 8
WIINSAUS 5 TRUFFLE PARMESAN FRIES 8
MAYONAISE 2 ASPARAGUS WITH HERB SAUCE 9
TRUFFLE MAYONAISE 2
Al Al
DESSERTS
MILLE-FEVILLE 14 TIRAMISU 13
HUISGEMAAKT « BLADERDEEG MET VANILLECREME « VANILLEAJS MASCARPONE  KOFFIELIKEUR » CACAO
PISTACHE CRUMBLE
MERINGUE CAKE s AAN TAFEL GEFLAMBEERD VANILLE MOUSSE « CHOCOLADESAUS
GELATO AL PISTACCHIO 12 SGROPPINO 13
PISTACHE-IJS « PISTACHENOTEN ¢ ESTOUBLON OLIVE OIL CITROEN e BELVEDERE VODKA « CAVA
FROZEN YOGHURT 15
HUISGEMAAKTE FROZEN GRIEKSE YOGHURT « PANNA COTTA CHEESE PLATTER 18
GEKARAMELISEERDE WALNOTEN « HONING 5 KAASSOORTEN o SELECTIE VAN ONZE CHEF

DESSERTWIJNEN

ITALIE « BRICCO RIELLA MOSCATO D'ASTI, VALTER BARBERO MUSCAT GLAS 10 FLES 75cl 45
SPANJE « PEDRO XIMENEZ DULCE SHERRY NECTAR GLAS 10 FLES 75cl 45
FRANKRUK o SAUTERNES, CLOS L'ABEILLEY SAUVIGNON BLANC & SEMILLION GLAS 12 FLES 37,5¢cl 55
ZUID AFRIKA « BOSCHENDAL, HERITAGE VIN D’OR RIESLING, CHENIN BLANC ~ GLAS 12 FLES 37,5 cl 59

Y VEGETARISCH
HEEFT U EEN ALLERGIE, MELD HET AAN ONS.



